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Ristorante al I runo\f |

Cenone dell’Ultimo dell’Anno 2025
Menu di Pesce

Brindisi di Benvenuto

"\

Salume di Pesce Spada
Salmone Marinato Agli Agrumi
Tartare di Tonno con Avocado

Moscardini in Guazzetto
Polpetta di Baccala con Spuma di Ceci
Tentacolo di Polpo Scottato
Coda di Mazzancolla con Maionese Fatta in Casa al Lime

Mezzo Pacchero Trafilato al Bronzo con Ragu di Mare,
Pomodorini Confit e Scampo Scottato
00
Risotto Carnaroli AIlI'"Aglio e Olio,
Tartare di Gamberi e Gocce di Prezzemolo

Turbante di Dentice Alle Erbette,
Salsa Verde e Spinaci Saltati

Tortino di Pan di Spagna,
Salsa Calda alla Castagna e Pinoli Tostati

Cotechino con Lenticchie
Panettone con Crema
Uva del Buon Augurio

Acqua Naturale e Gassata
Brindisi di Mezzanotte
Caffeée

e € 120
- @ i Possibilita di scegliere il Vino

‘,“/’/‘71 x5 . dalla nostra Ampia Selezione alla Carta
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Ristorante al Prunos

New Year's Eve Dinner 2025
Seafood Menu

Welcome Toast

2.4

Swordfish Cured Meat
Marinated Salmon with Citrus
Tuna Tartare with Avocado

Stewed Baby Octopus
Cod Meatball with Chickpea Mousse
Roasted Octopus Tentacle
Prawn Tails with Homemade Lime Mayonnaise

Mezzo Pacchero Pasta with Seafood Ragu,
Confit Cherry Tomatoes and Seared Scampi
00
Carnaroli Risotto with Garlic and Oil Sauce,
Prawn Tartare e Parsley Drops

Red Snapper Roll with Herbs,
Green Sauce and Sautéed Spinach

Sponge Cake Tart,
Warm Chestnut Sauce and Toasted Pine Nuts

Cotechino with Lentils
Panettone with Cream
Grapes of Good Fortune

Still and Sparkling Water
Midnig?fi_‘ oast
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o €120
’:E Y g Wine Can Be Selected From Our Wine List
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Ristorante al P runo\r -

Cenone dell’Ultimo dell’Anno 2025
Menu di Carne

Brindisi di Benvenuto

Tartare di Manzo in Doppia Versione
con Olio Evo Aromatizzato alle Erbette e Peperone Crusco
e con Carciofi Croccanti
00
Cestino Croccante di Pane, Crema di Patate
e Dadolata di Zucca con Fonduta di Caciocavallo

Ravioli di Pasta Fresca Fatta in Casa
Ripieni di Pappa al Pomodoro Con Salsa di Pomodoro,
Burrata e Pesto di Basilico
00
Tagliolini di Pasta Fresca Fatta in Casa
ai Funghi Porcini e Nipitella

Guancia di Manzo in Dolce Cottura
con Spuma di Patate e Jus di Vitello

Tortino di Pan di Spagna,
Salsa Calda alla Castagna e Pinoli Tostati

Cotechino con Lenticchie
Panettone con Crema
Uva del Buon Augurio

Acqua Naturale e Gassata
Brindisi di Mezzanotte

Caffe
: € 110
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& \ - by ) Possibilita di scegliere il Vino
‘/’y ' dalla nostra Ampia Selezione alla Carta
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Ristorante al Pruno™

|
b |
d

New Year's Eve Dinner 2025
Meat Menu

Welcome Toast

Beef Tartare in Two Versions
with Herbs Flavored EVO Oil and Crusco Pepper
and with Crispy Artichokes
00
Crispy Bread Basket with Potato Cream
and Diced Pumpkin with Caciocavallo Cheese Fondue

Fresh Homemade Ravioli
Filled with Pappa al Pomodoro with Tomato Sauce,
Burrata Cheese and Basil Pesto
00
Fresh Homemade Tagliolini Pasta
with Porcini Mushrooms and Nipitella

Slow-Cooked Beef Cheek
with Potato Foam and Veal Jus

Sponge Cake Tart,
Warm Chestnut Sauce and Toasted Pine Nuts

Cotechino with Lentils
Panettone with Cream
Grapes of Good Fortune

Still and Sparkling Water
Midnight Toast

Coffee
€120
o i\ @ ;.f'“ﬁ:_ Wine Can Be Selected From Our Wine List
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