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Gran Tagliere Al Pruno (Per 2 Persone):

Selezione di Salumi e Formaggi Toscan con Miele e Mostarda di Peperoni in Abbinamento, Crostini con
Fegatino Toscano, Bruschetta al Pomodoro e Pappa al Pomodoro,

Al Pruno’s Grand Platter (For 2 People): Selection of Tuscan Cheese and Cold Cuts, Honey and Peppers
Mustard, Crostini with Tuscan Liver Paté, Bruschetta whit Tomatoes and Tomatoes Bread soup

Uovo Morbido su Fonduta di Pecorino, Crumble di Pane all’Alloro e Salvia, olio alle Erbe e Tartufo
Soft Egg on Pecorino Fondue, Bay Leaf and Sage Bread Crumble, Herb Oil and Truffle

Lingotto di Fegatino Toscano con Pan Brioche Fatto in Casa e Frutti di Bosco in Due Consistenze
Tuscan Liver Ingot with Homemade Brioche Bread and Wild Berries in Two Textures

Panzanella con Acciughe alla Povera con Coulis di Pomodoro e salsa al Basilico
Panzanella Tuscan Salad with marinated Anchovies with tomato coulis and basil sauce

Linguine Felicetti con Bisque di Crostacei e Crudo di Gamberi Rosa
“Felicetti” Linguini Pasta with Crustaceans Bisque and Raw Pink Shrimp

Ravioli alla Mugellana al Burro e Salvia
Mugellana Style Ravioli with Butter and Sage

Pici fatti in casa al Ragu d’Anatra
Home-Made Pici Pasta with Duck Ragout

Pappardelle al Ragu di Cinghiale Toscano
Pappardelle Pasta with Tuscan Boar Ragout



Secondi Piatti |

Controfiletto di Manzo con Patate Novelle Aromatizzato al Rosmarino
Beef Sirloin with Baby Potatoes Flavored with Rosemary

Roll di Faraona con Patate Schiacciate alle Erbe, Olive, Capperi e Pomodori Secchi
Guinea Fowl Roll with Mashed Potatoes, Herbs, Olives, and Sun-Dried Tomatoes

Baccala alla Livornese, con salsa Cacciuccata e concassé di Pomodori
Livorno Style Cod Fish with Cacciuccata sauce and concasse tomatoes

Pescato del Giorno con Insalata di Fagiolini all’agro
Catch of the Day with Sour Green Beans Salad

Parmigiana di Melanzane con crema di Burrata e pesto di Basilico
Eggplant Parmigiana with Burrata cream and basil pesto

La Bistecca alla Fiorentina

Con Verdure al Forno e Patate Arrosto
Florentine T-bone steak
With Roasted Potatoes and Baked Vegetables

Dolcli |

Tartelletta con Chantilly e Frutta Fresca
Tart with Chantilly Cream and Fresh Fruit

Profitterol con Crema Pasticcera
Profiteroles with Custard

Tiramisu Classico
Classic Tiramisu

Tortino ai Tre Cioccolati con salsa al cioccolato bianco all’alloro
Cake with Three Types of Chocolate with white chocolate sauce with Laurel

Gelato e Sorbetti Fatti in Casa
Homemade Ice Cream and Sorbets

Per informazioni in merito agli allergeni, chiedere al personale di sala.
For information regarding allergens, please ask the restaurant staff

Servizio dalle ore 19:30 alle 22:00 / Open from 19:30 to 22:00



