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Al Pruno Selezione di Terra (Per 2 Persone):

Selezione Di Salumi E Formaggi Toscani Con Miele E Composta Di Stagione, Crostini Con Paté Di
Fegatino, Bruschetta Ai Funghi E Ribollita Toscana

Al Pruno Meat Selection (For 2 People): Selection of Tuscan Sliced Meats and Cheeses, Honey and
Seasonal Compote, Crostini with Tuscan Liver Paté, Bruschetta with Mushrooms and Tuscan Ribollita Soup

Al Pruno Selezione di Mare (Per 2 Persone)

Salmone Marinato Agli Agrumi, Tartare Di Tonno Con Avocado, Salume Di Pesce Spada, Moscardini Al
Guazzetto, Tentacolo Di Polpo Scottato E Polpettina Di Baccala Con Mousse Di Ceci.

Al Pruno Seafood Selection (For 2 People): Citrus-Marinated Salmon, Tuna Tartare with Avocado,
Swordfish Salami, Stewed Baby Octopus, Seared Octopus Tentacle and Cod Meatball with Chickpea Mousse

Tartare Di Manzo Con Olio Evo Aromatizzata Alle Erbette E Peperone Crusco
Beef Tartare with Extra Virgin Olive Oil Flavored with Herbs and Crusco Pepper

Cannolo Di Parmigiano Con Baccala Mantecato E Crema Di Ceci Toscana
Parmesan Cannolo with Creamed Cod and Tuscan Chickpea Cream

Millefoglie Di Zucca E Patate Con Fonduta Di Pecorino
Pumpkin And Potato Mille-feuille With Pecorino Fondue

Spaghettone Vongole Veraci E Bottarga Di Muggine
“Spaghettone” Pasta with Clams and Mullet Bottarga

Pacchero Trafilato Al Bronzo Con Ragu Di Mare Come Se Fosse Uno Scoglio
Bronze-Drawn Pacchero with Seafood Ragu, in Scoglio Style

Tagliolini Di Pasta Fresca Fatta In Casa All’Astice
Homemade Fresh Tagliolini Pasta with Lobster

Tagliatelle Ai Funghi Porcini E Nipitella
Tagliatelle With Porcini Mushrooms and Calamint

Ravioli Di Pasta Fresca Fatta In Casa Ripieni Di Pappa Al Pomodoro Con Salsa Di Pomodoro,
Burrata E Pesto Di Basilico

Homemade Fresh Ravioli Pasta Filled with Pappa Al Pomodoro, Burrata Cheese, Tomato Sauce,
And Basil Pesto



Secondi Piatti

Frittura Mista Di Calamari, Gamberi e Verdurine con Maionese Aromatizzata Al Lime
Fried Calamari, Prawns and Vegetables with Lime-Flavoured Mayonnaise

Cuore Di Baccala Cotto A Bassa Temperatura Con Spinaci Saltati E Crema Di Ceci
Cod Filled Cooked at Low Temperature with Sautéed Spinach and Chickpeas Cream

Guancia Di Manzo Con Jus Di Vitello E Spuma Di Patate
Beef Cheek with Veal Jus and Potato Foam

Cacciucco Toscano Con Cialda Di Pane Croccante Alle Erbe
Tuscan Cacciucco Soup with Sea Cicadas, Prawns, Scorpion Fish, Mussels And
Crunchy Herb Bread

La Bistecca Alla Fiorentina

Con Verdure Al Forno E Patate Arrosto

Florentine T-Bone Steak
With Roasted Potatoes and Baked Vegetables

Dolci |

Cantucci e Vinsanto Toscano
Almond “Cantucci” Biscuits Served with Tuscan Sweet Wine “Vin Santo”

Tiramisu Classico
Classic Tiramisu

Flan Al Cioccolato Con Cuore Caldo
Chocolate Flan with A Warm Heart

Gelato E Sorbetti
Ice Cream and Sorbets

Coperto € Per Persona

Cover Charge Per Person
Acqua Naturale / Acqua Frizzante 0,75ml
Still Water / Sparkling Water 0,75ml 3,50€

Per Informazioni In Merito Agli Allergeni, Chiedere Al Personale Di Sala.
For Information Regarding Allergens, Please Ask The Restaurant Staff

Servizio Dalle Ore 19:30 Alle 22:00 / Open From 19:30 To 22:00



